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 “名古屋・驛麺通り”は 2022年 12月で開業から 20周年を迎えます（全面改装より 6年）。 

11月 5日より、「感謝の 20周年」として様々な企画でお客様をお出迎え！ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

名古屋・驛麺通りの 2002年創業から 2016年の全面改装まで人気を博し、惜しまれつつ閉店した「和歌山らーめん 

きのかわ軒」が満を持して復活！自慢の丁寧に炊きだし濃厚な豚骨ベースのスープに醤油発祥の地である和歌山の

“手作り醤油”を使用した醤油ダレが決め手の一杯！ 

＜こだわり＞ 

醤油の発祥地である和歌山“湯浅”から天保十二年（１８４１年）創業、湯浅醤油の老舗『角長』の手作り醤油を使用。 

自慢のスープはもちろん、角長の手作り醤油を使用した、スープに負けないキレとコクある醤油ダレが決め手の一杯。 

 

 

 

 

 

 

天保時代そのままの蔵にて、素材にこだわり、冬季のみの寒仕込みと 100％手作りを頑なに守り続ける。 

■企業情報 

  醤油のふるさと 湯浅たまり 天保十二年創業 株式会社角長 

  TEL：0737-62-2035 FAX：0737-62-4741 H P：http://www.kadocho.co.jp 

News Release 

 

 

【Ⅰ】和歌山らーめん きのかわ軒 復活！ 
スタミナ源気麺 930 円 特濃中華そば 960 円 中華そば 830 円 

名古屋・驛麺通り 感謝の 20 周年企画 



 

 

                                                 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

テーマは『20年間の愛 地域の輪 恩返し』 

名古屋駅に創業して 20 年、感謝の気持ちを込めて少しでも地域を盛り上げ、貢献できればとの想いから地元企業様

にもご協力いただき、今回のコラボラーメンが完成しました。各店ともに 20 年のノウハウを活かし、試作に試作を重ねた

渾身の一杯です。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

12 月 10 日（土）の“名古屋・驛麺通り”創業日に 1 日限定でお客様に感謝の気持ちを込めて、各店の代表的なラー

メン（1種）を税込“500円（ワンコイン）”にて販売します。 

対象者：名古屋・驛麺通り 公式 SNS（LINE公式アカウント、インスタグラム）のフォローをしてくれた方（当日可） 

 

 

 

※写真はイメージです。内容は予告なく変更となる場合もございます。価格はすべて税込みです。 

お問合せ先：ジェイアール東海フードサービス株式会社 広報担当 ： 萩原、須藤 

        TEL：052-587-1867／FAX：052-587-1480 

E-mail：hagiwara@jrt-food-service.co.jp 、t.sudo@jrt-food-service.co.jp 

 

【Ⅱ】地元企業とのコラボラーメンの販売！ 

【Ⅲ】ワンコイン祭り開催！（12 日 10 日） 


